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VON THOMAS LEINKAUF

auchos, die siidamerikanischen Rin-
derhirten,

hliebi‘.lmanmchmdereaﬁhng Mo-
natelang zogen sie mit ihren Herden durchs
Land, und wenn sie am Abend hungrig waren,
schlachteten sie ein Tier aus der Herde und
brieten es scheibenweise am Spief. Rodizio
hief das, es kommt von dem portugiesischen
Wort rodar” und bedeutet ,Das sich Drehen-
de”. Der sich drehende Spief. Der Ausdruck
entstand schon im 16. Jahrhundert. In der Villa

die folkloristischen Bilder an den Wiinden an
die Esskuitur der Cowboys.
in Restaurants in Brasilien und Argentinien
stehen heute riesige Holzkohiengrills, auf die
alles kommi, was ein Rind zu bieten hat - auch
die Innereien, die die Stidamerikaner beson-
ders mdgen. Man sucht sich ein paar Stiicke,
aus und der Grillmeister wirft sie in eine Eisen-
schale, die er auf einem Tischgrill platziert, auf
den er eine Schaufel glithende Holzkohie ge-
worfen hat. Aber das ist nicht jedermanns Sa-
che. So geht es in der Villa Mrsﬂdameﬁka-
nisch zu, aber européisiert. Das
gebraten und es gibt

Fleisch ist auf dem
weit mehr als nur Rindvieh.
Unser Gaucho-Gericht bestand aus acht
Zunéchst gab es Pute im Speckmantel.
Als der ,Cortadores” mit demn langen Spief an
den Tisch kam, um das Fleisch auf den Teller zu
sdmddm.hmwitmmhonamnﬁﬁabe
dient, wo es Reis und Bol

In der Villa R0d1z10 in Prenzlauer Berg
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Champignons und SiiBkartoffeln, Avocadocre-
meundzmbrdsnh.mdammmnﬂ&mm
ganz Dazu tranken wir einen Caipi-
rinba. Hitten wir nicht strenge Zurfickhaltung
geilbt, wir hdtten das Rodizio beenden miissen,
ehe es begann.
Nach der Pute kam Wrst vorn Spie8, scharf
gewilrzt, und wir mussten unseren guten brasi-
lianischen Cortadores das erste Mal bitten, zwi-
schen den Géngen grofiere Pausen einzulegen.
Wi tranken chilenischen Rotwein und rauch-
ten brasilianische Ein brasilianisches
Sprichwort sagt, dass das Essen ein langer Fluss
ist, vielleicht kommi es von den Gauchos, was
sollmaieabmdsam!‘awauchmmmm
g auf den Rindsstlicken herumzukauen.

Irgendwann musste es auch ba
gehen, &5 kam Hithnchen vom Spi g
und gut gewlirzt, dazu haben wir Salat gencm
men und, um ehrlich zu s2in, auch noch ain
Schilchen von den kiisilichen Siifikartafinin
Dann waren wit sait.

Es gab dann noch 3chwein und Lamm und
natfirfich auch Rind sowie heife Bananen mit
Kokosraspein und Schokoladensofe und in
Rum gewrdnkie flambiens Ananss. Das Lamm
war erwas trocken, aber sonst gab es nichis aus
zusetzen, kurz, wir haben die Sache zuEnde 22-
brachr.

Das Rodizio-Konzept, =rstmals i Mew York
ausprobiert, gibt ez schon in Minchen, Ham-
burg und in &in paar anderen deutschen
ten, und &5 scheint sriol
Acht-Gang—-Grillmenti ke
Buro, das ist preiswart. d !
Bufett sind im Frels inbegrifie
kostet des Ganze sogar pau 9,90 2

.
Im Foyer der Villa gibt es eine |
ein paar Ledersessein, gar nicht
nach dem tppigen Essen noch

Wirt verweigarte ung den Jerdau mr:ascm aps,
wir seien die letzten Gliiste und das Parsonal
kisnne nicht sgra wegen uns
chen. Unseren Hinweiz, an (e
ne Schiefizeiten, lief ex nicht gelren. Gu
war der Boss und wii die Ganie
langst angebrochan und das
brannt. In alles Frithe ging =
auf's Perd.
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